
6 月 17 日 ( 月 ) 修正したら下段も見直すこと！

♪今日の給食 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

　あじさいが咲
さ

く季節
きせつ

ということで今日
きょう

の給食
きゅうしょく

には「あじさい 食材名 産地名

ゼリー」をだしました。あじさいの花
はな

といえばカタツムリを 豚
ぶた

かた肉
にく

青森
あおもり

想像
そうぞう

しますが、フランスには「エスカルゴ」というカタツムリ 鶏
とり

ガラ 岩手
いわて

の料理
りょうり

があります。「エスカルゴ」は食
た

べることができる いか アメリカ

カタツムリにパセリとニンニクとバターを入
い

れて焼
や

いて作
つく

ります。しょうが 高知
こうち

日本
にほん

のカタツムリは食
た

べられませんので注意
ちゅうい

してください。 にんじん 茨城
いばらぎ

たけのこ 静岡
しずおか

たまねぎ 香川
かがわ

はくさい 長野
ながの

チンゲンサイ 静岡
しずおか

ひよこ豆
まめ

アメリカ

お皿の位置に注意しよう！
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