
11 月 22 日 ( 金 ) 修正したら下段も見直すこと！

♪今日の給食 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

には「豚肉
ぶたにく

の生姜
しょうが

焼
や

き」が出
で

ています。豚肉
ぶたにく

の 食材名 産地名

生姜
しょうが

焼
や

きは、日本
にほん

で豚肉
ぶたにく

を食
た

べるために豚
ぶた

を飼
か

うことが お米
こめ

青森
あおもり

・秋田
あきた

はじまった大正
たいしょう

時代
じだい

の頃
ころ

にできたのではないかと考
かんが

えられて 豚
ぶた

ロース 山形
やまがた

います。西洋
せいよう

には「ポークソテー」という、厚切
あつぎ

りの豚肉
ぶたにく

を しょうが 高知
こうち

ナイフとフォークで食
た

べる料理
りょうり

がありますが、豚肉
ぶたにく

の生姜
しょうが

にんにく 青森
あおもり

焼
や

きは、薄
うす

い肉
にく

を使
つか

うのでハシで食
た

べやすくなっています。 かぶ 千葉
ちば

にんじん 千葉
ちば

レモン アメリカ

だいこん 千葉
ちば

たまねぎ 北海道
ほっかいどう

じゃがいも 北海道
ほっかいどう

長
なが

ネギ 秋田
あきた

お皿の位置に注意しよう！
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