
12 月 18 日 ( 水 ) 修正したら下段も見直すこと！

♪今日の給食 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

には「ピザトースト」が出
で

ています。今日
きょう

のピザ 食材名 産地名

はトーストですが、今
いま

からずっと昔
むかし

の古代
こだい

ローマ時代
じだい

は、 鶏
とり

もも肉
にく

山形
やまがた

食器
しょっき

代
が

わりに平
たい

らなパンが使
つか

われていたそうです。ピザが 鶏
とり

ガラ 岩手
いわて

現在
げんざい

の形
かたち

に近
ちか

くなったのは、今
いま

から500年
ねん

前
まえ

くらいにスペイン人
じん

にんにく 青森
あおもり

が、南
みなみ

アメリカのインカからトマトを持
も

ち帰
かえ

ってきてからだ たまねぎ 北海道
ほっかいどう

そうです。トマトは偉大
いだい

ですね。 ピーマン 宮崎
みやざき

にんじん 千葉
ちば

はくさい 茨城
いばらぎ

パセリ 千葉
ちば

みかん（早
はや

香
か

） 熊本
くまもと

お皿の位置に注意しよう！

1～2年：どんぶり

3～6年：深皿(大)

白菜のクリーム

シチュー

牛乳

大スプーン

平皿

ピザトースト

おわん

オレンジ

位置
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