
1 月 21 日 ( 火 ) 修正したら下段も見直すこと！

♪今日の給食 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

の「親子丼
おやこどん

」は、今
いま

から120年前
ねんまえ

くらいに東京
とうきょう

・ 食材名 産地名

人形町
にんぎょうちょう

の「玉
たま

ひで」というお店
みせ

が最初
さいしょ

に考
かんが

えたそうです。 お米
こめ

青森
あおもり

・秋田
あきた

しかし最初
さいしょ

は、親子丼
おやこどん

が汁
しる

かけご飯
はん

でみっともないという 鶏
とり

モモ肉
にく

岩手
いわて

ことで、お店
みせ

では出
だ

さず、出前
でまえ

のみ行
おこな

っていたそうです。 たまご 茨城
いばらぎ

それが魚
さかな

の市場
いちば

で大人気
だいにんき

となり、今
いま

から３５年前
ねんまえ

くらいに 生
なま

わかめ 韓国
かんこく

お店
みせ

でも出
だ

すようになったとのことでした。 たまねぎ 北海道
ほっかいどう

にんじん 千葉
ちば

さやえんどう 鹿児島
かごしま

かぶ 千葉
ちば

しょうが 高知
こうち

レモン アメリカ

はくさい 茨城
いばらぎ

長
なが

ねぎ 栃木
とちぎ

お皿の位置に注意しよう！
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