
1 月 23 日 ( 木 ) 修正したら下段も見直すこと！

♪今日の給食 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

にでているお魚
さかな

の名前
なまえ

は「めかじき」といいます。 食材名 産地名

では問題
もんだい

です。「めかじき」という魚
さかな

の形
かたち

にはある特徴
とくちょう

が お米
こめ

青森
あおもり

・秋田
あきた

あります。その特徴
とくちょう

とは何
なん

でしょうか？　①尾
お

っぽが長
なが

い 豚
ぶた

かた肉
にく

山形
やまがた

②口
くち

の上
うわ

アゴが長
なが

くとがっている　③体
からだ

が平
ひら

べったい たまご 茨城
いばらぎ

答
こた

えは②の「口
くち

の上
うわ

アゴが長
なが

くとがっている」です。この紙
かみ

の めかじき 大西洋
たいせいよう

（海
うみ

の名前
なまえ

）

裏
うら

に「めかじき」の絵
え

をのせておきます。ご覧
らん

下
くだ

さい。 にんにく 青森
あおもり

しょうが 高知
こうち

にんじん 千葉
ちば

もやし 栃木
とちぎ

キャベツ 愛知
あいち

にら 栃木
とちぎ

長
なが

ねぎ 栃木
とちぎ

ほうれんそう 群馬
ぐんま

お皿の位置に注意しよう！
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