
3 月 6 日 ( 木 ) 修正したら下段も見直すこと！

♪今日の給食 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

　今日
きょう

のデザートは「パンナコッタ」です。では問題
もんだい

です。 食材名 産地名

パンナコッタはどこの国
くに

が考
かんが

えたデザートでしょうか？ お米
こめ

青森
あおもり

・秋田
あきた

①イタリア　②フランス　③スペイン　答
こた

えは①の「イタリア」 あわ 熊本
くまもと

です。イタリア語
ご

で生
なま

クリームを「パンナ」、煮
に

ることを きび 岡山
おかやま

「コッタ」ということからこの名前
なまえ

がつきました。生
なま

クリームが 黒豆
くろまめ

滋賀
しが

入
はい

っているので少
すこ

しエネルギーが高
たか

めのデザートです。 切干
きりぼし

大根
だいこん

宮崎
みやざき

豚
ぶた

かた肉
にく

青森
あおもり

さけ（魚
さかな

） チリ

しょうが・きゅうり 高知
こうち

長
なが

ねぎ 千葉
ちば

たまねぎ 北海道
ほっかいどう

にんじん 徳島
とくしま

さといも・こまつな 埼玉
さいたま

りょくとうもやし 栃木
とちぎ

えのきだけ 長野
ながの

お皿の位置に注意しよう！
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