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★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

★

シロップを多
おお

めに入
い

れてください！と言
い

ってくれる人
ひと

もいました。

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

は、「五目
ごもく

あんかけ焼
や

きそば」「揚
あ

げ大豆
だいず

とツナのサラダ」「フルーツポンチ」です。

フルーツポンチは、戸山
とやま

小
しょう

でも人気
にんき

メニューの一
ひと

つです。フルーツポンチに入
はい

っているシロップは、

調理員
ちょうりいん

さんが水
みず

と砂糖
さとう

と白
しろ

ワインで手作
てづく

りで作
つく

ってくれているものです。おかわりの列
れつ

の中
なか

には、

五目あんかけ焼きそば 揚げ大豆とツナのサラダ

フルーツポンチ


