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★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

★

るように濃度
のうど

（とろみ）がついている汁
しる

という意味
いみ

からこの名前
なまえ

が付
つ

いたそうです。

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

は、「ゆかりごはん」「あぶらかれいのおろしあんかけ」「みそドレサラダ」「のっぺい汁
しる
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あ
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は
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おろしのソースをかけて作
つく

りました。のっぺい汁
しる

は、「濃餅汁
のっぺいしる

」と書
か

きます。これは、お餅
もち

が入
はい

ってい

ゆかりごはん
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