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★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

★

※２ページ目に6年生が書いた絵があります。

言葉
ことば

で「炊
た

いたもの」という意味
いみ

があります。出
だ

し汁
しる

と食
しょく

材
ざい

をゆっくり煮
に

て味
あじ

わう文化
ぶんか

から発生
はっせい

したそうです。

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

は、「衣笠
きぬがさ

丼
どん

」「豚肉
ぶたにく

と大根
だいこん

の炊
た

いたん」「白玉
しらたま

団子
だんご

黒
くろ

みつきなこかけ」です。

今日
きょう

は京都府
きょうとふ

の献立
こんだて

です。衣笠
きぬがさ

丼
どん

とは、甘
あま

辛
から

く味付
あじつ

けした油揚
あぶらあ

げとネギを卵
たまご

でとじたものです。名前
なまえ

の由来
ゆらい

は

京都
きょうと

府
ふ

にある衣笠
きぬがさ

山
やま

からきたと言
い

われています。また、豚肉
ぶたにく

と大根
だいこん

の炊
た

いたんの「炊
た

いたん」とは、京都
きょうと

の

白玉団子黒みつきなこかけ

豚肉と大根の炊いたん衣笠丼


