
3 月 17 日 ( 金 )
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名付
なづ

けらたようです。カレーの風味
ふうみ

とヨーグルトのまろやかな味
あじ

を感
かん

じながら食
た

べてください♪

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

は、「牛乳
ぎゅうにゅう

」「カラフルピラフ」「タンドリーチキン」「フレンチサラダ」「豆乳
とうにゅう

ゼリー

いちごソース」です。「タンドリーチキン」は、インド料理
りょうり

のひとつで、鶏肉
とりにく

をヨーグルトやスパイスに

浸
つ

けこんで焼
や

いた料理
りょうり

です。元々
もともと

は、”タンドール”という窯
かま

で焼
や

いて作
つく

ることから、タンドリーチキンと
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※２ページ目に6年生が書いた絵があります。 ★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

★

カラフルピラフ

牛乳
タンドリーチキン
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いちごソース


