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　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

は、ガーリックフランス、トマトシチュー、ツイストマカロニサラダです。

給食
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ではこの季節
きせつ

には風邪
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よぼう

の献立
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きょう
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つで

す。にんにくには、免疫力
めんえきりょく
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あ
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こうか
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ま
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える効果
こうか

✿　今
きょ

　日
う

　の　給
きゅう

　食
しょく

　✿ ★ 今日
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の食材
しょくざい

の産地
さんち

★

お皿
さら

の位置
いち

に注意
ちゅうい

しよう！ ※２ページ目に6年生が書いた絵があります。

ガーリックフランス

ツイストマカロニサラダ

トマトシチュー


