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★ 今日
きょう

の食材
しょくざい

の産地
さんち

★

　今日
きょう

の給食
きゅうしょく

は、「豚肉
ぶたにく

と生揚
なまあ

げの味噌煮
みそに

丼
どん

」、「呉汁
ごじる

」です。

　今日
きょう

の汁
しる

物
もの

は「呉汁
ごじる

」です。「呉
ご

」とは、大豆
だいず

をすりつぶしたものをさします。大豆
だいず

が得意
とくい

では

ない人
ひと

も、入
はい

っているのが気
き

が付
つ

かない位
くらい

、気
き

にせずに飲
の

めるような味
あじ

になっています。
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※２ページ目に6年生が書いた絵があります。

豚肉と生揚げの味噌煮 呉汁


