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※２ページ目に6年生が書いた絵があります。

コロッケを「銭
ゼニ

フライ」と呼
ヨ

んでいた銭
ゼニ

が変
カ

わり、「ゼリーフライ」と名付
ナヅ

けられました。

　今日
キョウ

の給食
キュウショク

は、「おっきりこみ」「ゼリーフライ」「みかん」です。

今日
キョウ

は埼玉県
サイタマケン

の郷土
キョウド

料理
リョウリ

です。「おっきりこみ」とは、幅
ハバ

の広
ヒロ

い麺
メン

を野菜
ヤサイ

と一緒
イッショ

に煮込
ニコ

んだものです。

「ゼリーフライ」とは、実際
ジッサイ

にゼリーを揚
ア

げたものではなく、衣
コロモ

のついていないコロッケです。昔
ムカシ

、小判
コバン

型
ガタ

の

みかん

おっきりこみ
ゼリーフライ


